


Para compartir
Croquetas caseras de jamón ibérico 5unid. 16

Jamón ibérico de bellota “Pedroches”, su pan de cristal y tomate 39

Calamares salteados con sobrasada ibicenca y cebolla 
caramelizada(plato ibicenco) FG 28

Patatas fritas, mayonesa de trufa, parmesano 14

Entrantes
Carpaccio de lubina con naranja sanguina 27

Burratina, tomate cherry, pesto de pistacho, frutos secos tostados V,FG 26

Zanahorias glaseadas con sirope de arce,crema tofu y anacardos VG,V,FG 25

Espárragos a la brasa, pesto de pistachos, oliva negra, 
ricota y caviar de aceite de oliva V,FG 26

Tartar de atún, cerezas, Kimchi, tostas 30

Gamba roja ibicenca al ajillo 29

Pastas y arroz
Arroz cremoso de sepia, carabinero a la brasa FG,34

Papardelle marinera 32

Raviolis de gorgonzola y pera con mantequilla y salvia 29

Clásico espagueti con boloñesa 27

(Pregunte por opciones sin gluten)

Pan, ali oli de ajo asado y olivas 3,5 pax

Pan sin glúten 4 

Reglamento (EU) Nº 1169/2011. Este establecimiento dispone de información en materia de alergias e 
intolerancias alimentarias, soliciten información a nuestro personal, muchas gracias



ESP

Del mar
Pulpo a la brasa, romesco de chipotle, parmentier violeta 36

Lubina con salsa Tom Kha Kai y arroz salvaje 34

Salmón con Miso Yuzu y verduras 32

Bacalao braseado con salsa trufada y guisantes 34

(Todos nuestros platos principales van servidos con su guarnición)

De la tierra
Confit de pato crujiente con salsa natural de naranja,patata gratén 32

Steak tartare de solomillo cortado a cuchillo servido 
con pan tostado y patatas fritas 34

Solomillo de ternera con foie,salsa de vino tinto acompañada con puré de celleri 39

Rib eye ,patatas fritas y pimientos del padrón 50

Jarrete de cordero a baja temperatura 17 h., pure de boniato asado 34

(Todos nuestros platos principales van servidos con su guarnición)

Guarniciones
Boniato asado 10

Verduras 10

Ensalada de la huerta 10

Arroz salteado 9
Patatas fritas 9

Menu niños
Tagliatelle con boloñesa 12

Finguers de pollo con patatas fritas 14

Fish and chips 16

Reglamento (EU) Nº 1169/2011. Este establecimiento dispone de información en materia de alergias e 
intolerancias alimentarias, soliciten información a nuestro personal, muchas gracias



Regulation (EU) Nº 1169/2011. This establishment has information on food allergies and intolerances,
request information from our sta�, thank you very much

To share
Homemade Ibirian ham croquettes 5 pieces 16

Iberian ham 100% de bellota “Pedroches” served with ‘Pan con tomate’ 39

Sautéed squid with Ibizan sobrasada and caramelized onion (Ibizan specialty) FG 28

French fries, Parmesan cheese and truffle mayonnais   e 14

Starters
Seabass carpaccio with caramelized blood Orange 27

Burratina with cherry tomato, toasted nuts and pistachio ‘pesto’ V,FG 26

Glazed carrots with maple syrup,tofu cream and cashews VG,V,FG 25

Grilled wild asparagus seated on pistachio pesto, black olives, 
ricotta cheese, and olive oil caviar V,FG 26

Tuna tartar with cherries, Kimchi and tapioca toast 30

Garlic Ibizan red prawns ‘Gambas al ajillo’ 29

Pasta and rice
Creamy rice with cuttle fish and red king prawn (Carabineros) FG,34

Seafood Pappardelle 32

Gorgonzola and pear ravioli with butter and sage 29

Classic spaghetti bolognese 27

(Ask for Gluten free options)

Bread, roasted garlic alioli and olives 3,5 pax

Gluten-free bread 4



ING

Regulation (EU) Nº 1169/2011. This establishment has information on food allergies and intolerances,
request information from our sta�, thank you very much

From the sea
Grilles octopus mashed purpel potato und “Chipotle romescu sauce” 36

Sea bass  with Tom Kha Kai sauce with a mixed rice  34

Grilled Salmon with a miso yuzu sauce and vegetables 32

Codfish confit with truffel cream and peas 34

(All our main dishes are served with their garnish)

From the countryside
Crispy duck confit with homemade orange sauce and potato gratin 32

Steak tartare from fillet ‘hand cut’ with Carasau bread and chips 34

Beef tenderloin with foie gras, celery root puree and red wine sauce 39

Rib eye with ‘Chimichurri’ sauce, French fries and ‘Padron’ peppers 50

Slow cooked lamb shank 17hs with sweet potato purée 34

(All our main dishes are served with their garnish)

Side dishes
Roasted sweet potato 10

Vegetables 10

Garden salad 10

Mixed rice 9
French fries 9

Children's menu
Tagliatelle Bolognese 12

Chicken fingers with French fries 14

Fish and chips 16



Verordnung (EU) Nr. 1169/2011. Diese Einrichtung verfügt über Informationen zu Lebensmittelallergien und -unverträglichkeiten. 
Bitte fragen Sie unser Personal nach Informationen, vielen Dank.

Zum Teilen
Hausgemachte Schinkenkroketten 5 Stück 16

Iberico Bellota Schinken "Pedroches", Kristallbrot und Tomate 39

Gebratener Tintenfisch mit ibizenkischer Sobrasada und karamellisierten Zwiebeln 
(Ibizenkische spezialität) FG 28

Pommes Frites, Trüffelmayonnaise, Parmesan Käse 14

Vorspeisen
Wolfsbarsch-Carpaccio mit karamellisierter Blutorange 27

Burrata, Kirschtomaten, Pistazienpesto und geröstete Trockenfrüchten V,FG 26

Glasierte Karotten mit Ahornsirup,Tofucreme und Cashewkernen VG,V,FG 25

 Grüner Spargel mit Pistazienpesto, schwarzen oliven, 
Parmesan und gerösteten Mandeln V,FG 26

Tunfischtartar mit Kirschen, Kimchi und Toast 30

Ibizenkische rote Garnelen mit knblauch 29

Nudeln und Reis
Cremiger Reis mit Sepia (Tintenfischart) und Riesengarnelen vom Grill FG,34

Pappardelle mit Meeresfrüchten 32

Gorgonzola-birnenravioli mit Butter und Salbei 29

Klassische Spaghetti Bolognese 27

 

(Unsere Nudel- und Reisgerichte sind optional glutenfrei)

Brot, geröstete Knoblauch-Aioli und Oliven 3,5 pax

Glutenfreies Brot 4



DEU

Verordnung (EU) Nr. 1169/2011. Diese Einrichtung verfügt über Informationen zu Lebensmittelallergien und -unverträglichkeiten. 
Bitte fragen Sie unser Personal nach Informationen, vielen Dank.

Von Meer
Gegrillter Oktopus mit Violetten Kartoffelpüree und “Chipotle romescu sosse” 36

Wolfsbarsch mit Gemischten Reis und Tom Kai Sosse 34

Gegrillter Lachs mit Gemüse und einer Miso-Yuzu Sosse 32

Konfierter Kabeljau mit Trüffelsosse und Erbsen 34

(Alle unsere Hauptgerichte werden mit Beilage serviert)

Von Land
Knusprige Enten-Confit mit hausgemachter Orangensoße und Kartoffelgratin 32

Steak Tartar mit Pommes frites und Toast 34

Rinderfilet mit foie gras, Selleriepüree und Rotweinsosse 39

Rib eye, Pommes Frites und kleine Paprikaschoten à la Padrón 50

Lammhaxe, gegart bei niedriger Temperatur 17h, 
und gerösteten Süsskartoffelpüree 34

(Alle unsere Hauptgerichte werden mit Beilage serviert)

Beilage
Geröstete süsskartoffel 10

Gemüse 10

Frischer gartensalat 10

Gemischter Reis 9
Pommes frites 9

Kindermenü
Tagliatelle mit Bolognese Sauce 12

Panierte Hähnchenstreifen mit Pommes frites 14

Fish and chips 16



Règlement (EU) Nº 1169/2011. Notre établissement dispose d'informations sur les allergies et intolérances alimentaires. 
Veuillez demander ces informations à notre personnel, merci beaucoup.

À partager
Croquettes maison au jambon iberique 16

Jambon iberico de bellota "Pedroches", son pain cristal et tomate 39

Calamars sautés à la sobrasada d´Ibiza et oignons 
caramélisés(spécialité d´Ibiza) FG 28

Frites, mayonnaise aux truffes, fromage parmesan14

Entrées
Carpaccio de bar à l’orange sanguine 27

Burrata, tomate cerise, pesto de pistaches et fruits secs grillés V,FG 26

Carottes glacées au sirop d´érable,crème de tofu et noix de cajou VG,V,FG 25

Asperges grillées, pesto de pistaches, olive noire, 
ricotta et caviar d'huile d'olive V,FG 26

Tartare de thon, cerises, kimchi et toast 30

Crevette rouge d'Ibiza à l'ail 29

Pâtes et riz
Riz crémeux à la seiche et grosse crevette rouge à la braise FG,34

Pappardelle aux fruits de mer 32

Raviolis au gorgonzola et poire,beurre et sauge 29

Spaguetti bolognaise classique 27

(nos plats de pâtes et de riz ont la possibilité d'être sans gluten)

Pain, aïoli à l'ail rôti et olives 3,5 pax

Pain sans gluten 4



FRA

Règlement (EU) Nº 1169/2011. Notre établissement dispose d'informations sur les allergies et intolérances alimentaires. 
Veuillez demander ces informations à notre personnel, merci beaucoup.

De la mer
Poulpe grillé, romesco au chipotle, parmentier violet 36

Loup de mer , Tom Kha Kai et riz sauvage 34

Saumon au miso yuzu et légumes 32

Morue braisée, sauce truffée et petits pois 34

(Tous nos plats principaux sont servis avec leur garniture)

De la terre
Confit de canard croustillant,sauce orange naturelle et gratin de pommes de terre 32

Steak tartare de filet de boeuf avec toast et pommes frites 34

Filet de boeuf avec foie, sauce au vin rouge et purée de céleri 39

Rib eye, frites et poivrons de Padrón 50

Jarret d'agneau à basse température 17h et purée de patate douce rôtie 34

(Tous nos plats principaux sont servis avec leur garniture)

Accompagnement
Patate douce rôtie 10

Légumes 10

Salade du potager 10

Riz sauté  9
Frites 9

Menus enfants
Tagliatelle à la sauce bolognaise 12

Aiguillettes de poulet avec frites 14

Fish and chips 16



Regolamento (EU) Nº 1169/2011. Questa struttura dispone di informazioni in materia di allergie e intolleranze alimentari. 
Chiedete informazioni al nostro personale, grazie mille.

Da condividere
Crocchette fatte in casa con prosciutto iberico 16

Prosciutto iberico di ghianda “Pedroches”, il suo pane di cristallo e il pomodoro 39

Calamari saltati con sobrasada di Ibiza e cipolla caramellata 
(piato típico ibizenco)  FG 28

Patate fritte, maionese al tartufo, parmigiano 14

Antipasti
Carpaccio di branzino all’arancia sanguigna 27

Burrata, pomodoro ciliegino, pesto di pistacchi e frutta secca tostata V,FG 26

Carote glassate con sciroppo d´acero,crema di tofu e anacardi VG,V,FG 25

Asparagi alla griglia, pesto di pistacchi, olive nere, 
ricotta e caviale all'olio d'oliva V,FG 26

Tartare di tonno, ciliegie, kimchi e fette di pane tostato 30

Gambero rosso di Ibiza all'aglio 29

Pasta e riso
Riso cremoso alle seppie e gambero rosso grosso alla griglia FG,34

Pappardelle ai frutti di mare 32

Ravioli al gorgonzola e pera con burro e salvia 29

Classici spaghetti allá bolognese 27

 

(i nostri piatti di pasta e riso hanno la possibilità di essere senza glutine)

Pane, aioli all'aglio arrostito e olive 3,5 pax

Pane senza glutine 4



ITA

Regolamento (EU) Nº 1169/2011. Questa struttura dispone di informazioni in materia di allergie e intolleranze alimentari. 
Chiedete informazioni al nostro personale, grazie mille.

Della mare
Polpo alla griglia, romesco al chipotle, parmentier viola 36

Branzino con salsa Tom Kha Kai e riso selvatico 34

Salmone al miso yuzu con verdure 32

Merluzzo brasato, salsa al tartufo e piselli 34

(Tutti i nostri piatti principali vengono serviti con la loro guarnizione)

Della terra e del mare
Confit d’anatra croccante con salsa all;arancia naturale e patate gratinate 32

Tartare di filetto di manzo con toast e patate 34

Filetto di manzo con foie gras, salsa al vino rosso e purè di sedano rapa 39

Rib eye, patate fritte e peperoni di Padrón 50

Stinco di agnello a bassa temperatura 17h e purè di patate dolci arrosto 34

(Tutti i nostri piatti principali vengono serviti con la loro guarnizione)

Guarnigione
Patata dolce arrosto 10

Verdure 10

Insalata dell´orto 10

Riso saltato 9
Patatine fritte 9

Menù per bambini
Tagliatelle con salsa bolognese 12

Strisce di pollo con patatine fritte 14

Fish and chips 16



www.latorretaibiza.com

www.facebook.com/latorretaibizarestaurant
www.instagram.com/latorretaibiza


